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Schéner Einstieg in die Welt der Spatburgunder.

Im Glas begruBt ein violett schimmerndes kraftiges Rot. In die Nase steigt ein
anregender Duft nach Sauerkirschen, Schattenmorellen sowie reifen Himbeeren. Im
Hintergrund schwingen Anklange von Nelken und Zimt mit. Ein feiner
sauregepragter erster Eindruck am Gaumen, gefolgt von saftigen Aromen wie
Johannisbere & Sauerkirsche mit krauteriger Note am Gaumen, kraftvoll aber nicht
machtig.

TRAUBEN Spatburgunder

AUSBAU Dieser Spatburgunder wird Uber einen Zeitraum
von 18-20 Monaten in groBen Holzfudern
ausgebaut.

GESCHMACK trocken

ALKOHOLGEHALT 13,0 % vol

SAURE 6,0 g/l

RESTSUSSE 0,89/l

TRINKEMPFEHLUNG 2028

SPEISEEMPFEHLUNG Unser Spatburgunder Gutswein, der einfache

Fleischgerichte, zarte Steaks und ein gutes
Vesper bereichert. Probieren Sie ihn zu einem
Wildgulasch oder zu Schweinemedaillons. Geht
auch zu Hartkase oder Brie de Meaux wunderbar.

TRINKTEMPERATUR 14-16°C
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