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FELSENSTUCK CHARDONNAY

GROSSE LAGE
TROCKEN
ARTIKELNUMMER: 47024

Das Felsenstick galt bis in die 1960er Jahre als Herz des Klosterbergfelsen. Uralter
Boden aus der Zeit des Oberkarbon und Dichtbepflanzung geben der bis zu 60% steilen
Handarbeitslage ihre besondere Charakteristik. Abgestutzt wird dieses Filetstiick durch
eine bis zu 3 Meter hohe Mauer am unteren Ende des Weinbergs.

TRAUBEN Chardonnay

BIO-SIEGEL BIO - DE-OKO-22, Demeter

BODEN Mittel- bis tiefgrundige, grusige, lehmig-sandige
Bdden, sogenanntes Junges Steinkohlegebirge
Oberkarbon.

AUSBAU Die frisch geernteten Chardonnay Trauben wurden

leicht zerdruckt, spater schonend gepresst und dann
in 300 Liter Holzfassern spontan vergoren. Der Wein
lag Uber ein Jahr auf seiner Hefe - rund ein Drittel
des Weins lag in neuen Barriquefassern. Abgefullt
wurde er im FrUhjahr 2023: unfiltriert

FARBE im Glas prasentiert sich das Felsenstuck derzeit in
einem strahlenden strohgelb mit goldenen Reflexen.

GESCHMACK trocken

BOUQUET In der Nase feine Reduktion mit Feuerstein- und
Tannennoten; brotige, wirzige Nuancen von Nelke,
Kardamom und Kumquat-Marmelade. Das
harmonische Zusammenspiel von Reduktion, Holz
und Aromen verleiht dem Wein Ausdruck und
Charakter.

SENSORIK Am Gaumen zeigen sich feine Aromen von Orange,
die an getrocknete Orangenschalen erinnern. Das
gut ausbalancierte Holz verleiht dem Wein eine
geschmeidige Struktur und bringt feine Anklange
von Hefe und Toast hervor. Ein charaktervoller und
einzigartiger Wein, der bereits jetzt viel Tiefe zeigt
und zugleich ein schénes Reifepotenzial mitbringt.

ALKOHOLGEHALT 12 % vol

SAURE 759/l

RESTSUSSE 229/l

ALTER DER REBEN Rebe gepflanzt 2014

TRINKEMPFEHLUNG 2033

SPEISEEMPFEHLUNG Gerne zu Traffel Pasta Gerichten oder auch frischen
Austern.

TRINKTEMPERATUR 12°C

ALLERGENE Sulfite
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