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Klassischer Spatburgunder elegant wie die groBen Burgunder; zeigt feine
Rostaromen mit praziser und saftiger Frucht. Filigrane und kihl wie Johannisbeere
und Himbeere, aber auch Cassis mit ganz, dazu kraftige Krauterwtrze und Extrakt.
Der Gaumen vielschichtig, sehr feine Saure, rauchige Aromen und jugendliches
Tannin. Der Abgang deutlich mineralisch, etwas salzig mit einem Hauch von Pfeffer.
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TRAUBEN Spatburgunder

BODEN Dieser Standort weist tiefgrundige
Lésslehmbdden auf.

AUSBAU Johannes Kopp hat diesem Spatburgunder 22
Monate im franzésischen Barriquefass (225 Liter
Holzfass) ausgebaut und danach unfiltriert
abgefullt.

GESCHMACK trocken

ALKOHOLGEHALT 13 % vol

SAURE 6,19/l

RESTSUSSE 0.4 9/l

Die Rebstdcke dort sind bis zu 25 Jahre alt.
100% Spatburgunder (franzdsische Pinot-Klone)

Am besten in einem Burgunder-Glas mit groBem
Kelch genieBen und 2-3 Stunden Vor dem Genuss
&ffnen und dekantieren.

Spatburgunder ist wie geschaffen fur edle
Wildgerichte. Zum wurzigen Geschmack von Wild
werden oft fruchtige und stBliche Beigaben
kombiniert, wie Preiselbeeren, Rotweinbirne,
fruchtiges Rotkraut oder karamellisierte Maronen.
Dadurch kommen die Beeren- und Wurznoten
des Spatburgunders hervorragend zur Geltung
und kénnen trefflich mit dem Wild harmonieren.

16°C
Sulfite
93 Punkte

" ein groBer Wurf"
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