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FEIGENWALDCHEN RIESLING

GROSSE LAGE
TROCKEN

ARTIKELNUMMER: 11324

Johannes Kopp bewahrt hier die Uber 600-jahrige Tradition der Spitzenlage
,Feigenwaldchen” und stellt mit diesem Wein den absoluten Hohepunkt der
Feigenwaldchen Rieslinge dar. Je her zeigt das Feigenwaldchen gepragt durch
seine Buntsandstein Verwitterungsbdden eine besondere Aromatik von
Weinbergskrautern. Die kiihle Lage des vom Schwarzwald umrandeten Klosterguts
férdert eine frische und dennoch ausgewogene Saure. Ein Wein mit groem
Trinkfluss, Substanz und Anspruch. Ein ernsthafter Riesling der optimalerweise mit
passenden Gerichten gepaart wird.
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SPEISEEMPFEHLUNG

TRINKTEMPERATUR
ALLERGENE

Riesling

BIO - DE-OKO-22, Demeter
Buntsandsteinverwitterungsbdden
Stlckfass aus Fremersberger Eiche
trocken

Aromatik von Weinbergskrautern sowie reduktive
Noten wie Salzzitrone - typisch fur
Buntsandsteinboden. Der Wein besticht durch
groBen Trinkfluss, Substanz und Anspruch

12,0 % vol

7.49/1
0,09/l

Sehr alte Rieslingreben, die lockerbeerige und
maximal faustgroBe Trauben in bester Qualitat
liefern. Vermutlich noch Klone vor der Zeit der
Massentrager der 70er und 8oer Jahre.

Passt sehr gut zu Zanderfilet auf Sellerie-Puree
mit Zitronen-Ajwaz-Dressing; die Krauteraromatik
des Weins, Salzzitrone und Buntsandstein-
Mineralitat greifen sich elegant auf. Oder auch
Lammkotelett mit Rosmarin, Estragon und
Gemuse. Vegetarisch: Waldpilzrisotto mit
Zitronenabrieb. Als Dessert-Optionen mit
Mandelkorkant. Dieser erganzt die Mineralitat des
Weines und bietet eine leichte SuBe, die der Null-
RestsuBe des Weins entspricht.

10-12°C

Sulfite
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