KOPP

LIKOR WEINBERGPFIRSICH

ARTIKELNUMMER: 100002

Sonnengereifte rote Weinbergpfirsiche auf Netzen aufgelesen.

Nur die vollreifen Pfirsiche werden mit feinstem Alkohol versetzt, mazeriert und
abgepresst. Den Rest des Mazerats destilliert und mit dem abgepressten Teil
verschnitten. Danach gesUBt und in Tonfassern reifen lassen.

Weitere Spirituiosen: hier
Rezeptempfehlung ,Kullerpfirsich":
4cl Weinbergpfirsichlikdr in ein Burgunderglas geben. Ein ganzer Pfirsich frisch oder

aus der Dose ohne Stein (vorzugsweise Gascogne Pfirsich) ins Glas geben und mit
Sekt aufgieBen. Zum Wohl!

ALKOHOLGEHALT 20,0 % vol
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