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Mit schéner Krauterwurze nach Rosmarin und Kamille und Aromen von
Orangenschale, Aprikose und weiBer Pfeffer zeigt sich der Viognier "anfora" sowohl
im Bukett, als auch am Gaumen sehr saftig. Ein duBerst komplexer, schier endlos
langer WeiBwein, der immer wieder zum nachsten Glas verfuhrt.

TRAUBEN Viognier
BODEN Buntsandsteinverwitterungsboden
AUSBAU Die Herstellung des Viognier "anfora" wird, wie der

Name bereits andeutet, nach der antiken
Methode in Amphoren durchgeflhrt. Dieses
Verfahren gilt als die alteste Technologie der
Weinherstellung. Nach der spontane
Fermentation in einer aus Portugal importierten
Amphore durfte der Wein Uber ein Jahr auf seiner
Maische reifen, das heiBt, dass die alkoholische
Garung in Gegenwart der Beerenschalen ablief -
wie es sonst nur bei Rotweinen Ublich ist. Dann
wurde er unfiltriert auf die Flasche gefllt.

GESCHMACK trocken

ALKOHOLGEHALT 14 % vol

SAURE 659/l

RESTSUSSE 219/l

SPEISEEMPFEHLUNG Zu Risotto mit Steinpilzen oder anderen stark

aromatischen Pilzen passt der kraftige
kérperreiche Wein ausgezeichnet. Durch seine
Kraft & gleichzeitige Finesse kann er auch neben
nachhaltigen Truffelaromen bestehen. z.B. zu
frischer Pasta mit weiBem Truffel.

TRINKTEMPERATUR 12°C
ALLERGENE Sulfite
FALSTAFF WEINGUIDE 2022: 92+ Punkte Best of deutscher Viognier

,In der Farbe sattes Goldgelb mit rotlichem
Schimmer. Im Duft Menthol, Aprikosen, warmer
Pinienkern, eine eindrlckliche und dabei sehr
klare Wurze. Im Mund straff, dicht, mit mtrben
aber mengenmasig kraftvoll dotierten Phenolen,
kernige Saure, eine Schicht Schmelz hinter dem
stoffigen Extrakt, ein kraftvoller, markanter Wein,
der noch lange nicht am Ende seines
Lebenswegs angekommen ist.”
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